
Weihnachten



Jingle bells! Alle Jahre wieder - die Weihnachtsfeier soll für Unternehmen 
nochmal einen runden und festlichen Abschluss bringen, bevor es meist in 
den Weihnachtsurlaub geht. Wenn Sie einen Caterer suchen, der Sie bei der 

Planung und Ausführung Ihrer Feier allumfassend unterstützt (Vom hochwer-
tigen Equipment wie Geschirr bis hin zu ganzen Tischen, Pavillons und der 

zum Anlass passenden Dekoration stellen wir Ihnen auch gerne unser 
geschultes Fachpersonal zur Verfügung.), sind Sie hier richtig. 

Egal ob festlich, glamourös oder bodenständig,

Mit viel Liebe zum Detail, beraten wir Sie gerne und bringen Ihre 
Wünsche und Vorstellungen mit Ihrem Budgetrahmen zusammen.

Kontaktiert uns gerne jederzeit für eine persönliche Beratung: 

030 984 21 999  ·  anfrage@maxundmurat.de  ·  www.maxundmurat.de

Ihre  Weihnachtsfeier  
mit  Max & Murat  Catering



Wir, Max & Murat Catering, wollen unsere Kunden auf eine 
kulinarische Reise schicken – von Berlin aus in die ganze Welt! 

Und das mit einem Mix aus Fusion Cuisine und kreativer Haus-
mannskost. Wir sind ein Team aus passionierten Eventplanern, 
kreativen Köchen und erfahrenen Servicemitarbeitern, die erfolg-
reich sowohl bei kleinen privaten Events als auch bei großen 
Veranstaltungen für das perfekte Setting und die richtige 
Speisenauswahl sorgen.

Über uns



Preis pro Person: 25,90 € * / Liefergebühr inkl. Weihnachts-Dekoration: ab 100 € *

Ab 30 Personen buchbar.

VORSPEISE

Winterliche Karrotten-Suppe dazu frisches 
Brot aus unserer Handwerksbäckerei

oder

Winterlicher Blattsalat mit Cranberrys 
an Walnussdressing

HAUPTGANG

Knusprige Entenkeule in eigener Sauce 
aus dem Ofen

oder

Serviettenknödel mit Waldpilzrahm 
(vegetarisch)

BEILAGEN

Geschmelzte Kartoffelklöße

Hausgemachter Apfelrotkohl

Hausgemachter Grünkohl

DESSERT

Weihnachtliches Stollen-Konfekt

* Alle Preise verstehen sich als Nettopreise zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Paket 1



Preis pro Person: 37,90 € *  
Liefergebühr inkl. Weihnachts-Dekoration: ab 150 € *

* Alle Preise verstehen sich als Nettopreise zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

VORSPEISE

Kürbis-Ingwer-Suppe mit Kokosmilch vegan

Birnensalat mit Nüssen und gebackenem 
Ziegenkäse auf frischem Feldsalat

Weihnachtlicher Couscous Salat mit Zimt- 
Äpfeln, getr. Cranberries & Rote Bete Sticks

HAUPTGANG

Knusprige Entenkeule mit Orangenglasur 
in eigener Sauce aus dem Ofen

BEILAGEN

Rosmarinkartoffeln

Geschmelzte Kartoffelklöße

Hausgemachter Apfelrotkohl

Hausgemachter Grünkohl

DESSERT

Lebkuchencreme mit 
Orangenhaube im Gläschen

Apfel-Waldbeeren-Crumble 
mit Zimt im GläschenHAUPTGANG (VEGGIE)

Wirsingroulade mit Maronenfüllung 
an Rosmarin-Pilz-Polenta vegan

oder

Serviettenknödel mit Pilzrahmsauce & 
frischem Rosmarin

Paket 2



Preis pro Person: 65,00 € *  
Liefergebühr inkl. Weihnachts-Dekoration: ab 150 € *

* Alle Preise verstehen sich als Nettopreise zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

VORSPEISE

Hausgemachte Maronnencreme-Suppe

Wildkräutersalat mit getrockneten Datteln & 
Apfelwürfel an einem Wallnusdressing vegan

Pilzpolenta im Wirsingmantel mit Cranberry-
Chutney vegan

Rosa gebratenes Roastbeef vom Brett mit 
Remoulade

HAUPTGANG

Knuspriger Gänsebraten mit Orangen-
glasur in eigener Sauce aus dem Ofen 

Kraüter-Lachs im Blätterteigmantel mit 
Fenchel-Gemüse & Rosmarinkartoffeln

BEILAGEN

Rosmarinkartoffeln

Butterspätzle

Geschmelzte Kartoffelklöße

Hausgemachter Apfelrotkohl

Hausgemachter Grünkohl

Brotauswahl aus der Handwerks- 
bäckerei, dazu verschiedene Dips

DESSERT

Spekulations-Tiramisu verfeinert 
mit einer Orangen-Zimt Haube 
im Gläschen

Crème brûlée überbacken mit 
Karamelbutter im Gläschen

oder

Zimt Bratäpfel mit Waldbeeren 
im Gläschen vegan

HAUPTGANG (VEGGIE)

Blumenkohlsteaks mit Linsen und 
Pflaumensauce vegan

oder

Serviettenknödel mit Waldpilzrahm

Paket 3



Unsere  Leistungen
Top Qualität 

Stets frisch zubereitet, aus den 
besten Zutaten und nach Ihren 

individuellen Wünschen 
abgestimmt.

Vielseitig
Frühstück, Business Lunch, Event-Catering 

oder Weihnachtsessen – wir haben das 
passende Catering für Sie.

Kompetent
Erfahrene Catering Profis mit dem 

gewissen Knowhow für einen reibungs- 
losen und unkomplizierten Ablauf.

Abwechslungsreich
Wöchentlich wechselnde Menüs, 

große Auswahl und für jeden 
Ernährungstyp.



Referenzen

2019 
Eventcatering für 1900 Personen. 

2019 bis heute (jährlich) 
Act3 Halbmarathon

September 2021
Verpflegung über den Zeitraum 
von fünf Tagen für täglich 1000
Personen bei der Fashionweek.

Juni 2022 
Station Berlin



Referenzen

2021 bis heute 
Täglich Lunch für 300 Personen.

2018-2020
Wöchentlicher Business Lunch.

Februar 2019 
Eventcatering für 350 Personen.

Mai 2019 
Jahres-Jubiläum über 2 Tage 

mit täglich 1000 Gästen.



Am Schillertheater 2, 10625 Berlin  ·  030 984 21 999  ·  anfrage@maxundmurat.de  ·  www.maxundmurat.de

Wir wünschen
frohe Weihnachten!


